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برخي در  از مدت ها قبل      .است براي حل يك مشكل قديمي زنبورداران       راهي ،اين روش جديد  
 عسـل خامـه اي مـي         تهيـه   اقدام به  ،در درجه حرارت پايين    كشورها با استفاده از هم زدن مداوم عسل       

استفاده از آن و با صرف       روشي است كه با      EKOBIروش  .  داشت  كه احتياج به نيروي زيادي     ،كردند
  . دنمو توليد عسل خامه اييا   عسل رس كرده ظريف مي تواننيروي كمتري

  
  : مايه عسل

  در ،)اسـتارتر ( مايه عسل ميزان محدودي از عسل شكرك زده است كه به عنوان شروع كننده             
حتمـاًً از نـوع     رد، لازم نيسـت عسـل شـكرك زده          مورد استفاده قرار مي گي    تهيه عسل خامه اي     چرخه  

  . مي توان استفاده نمود مختلف  شكرك زده  هايعسلاز  بلكهظريف باشد، 
  

  عسل فعالماية 
مايه عسل فعال عسلي است كه بعد از عمليات محدود داراي ميزان زيادي دانه هاي كريستال                

  . ته استفعال بدين معني است كه عمليات رس كردن خاتمه نياف. باشد
  

   مايه عسل فعالتهيه نمودن
% 10  درجـه سـانتي گـراد،      20-25، در درجه حرارت     عسل مايع به مقداري    - 1

   .، اضافه مي نماييم)استارتر(عسل رس كرده



 ٢

بـه مـدت    ده،  رسـان سانتي گراد    درجه   10 را به    درجه حرارت عسل حاصله      - 2
  .اده مي شودقرار د درجه 10 و سپس در همان زده مي شوديك دقيقه خوب به هم 

 .شودخامه اي  عسل قوام ساعت تكرار مي شود تا اينكه 12 هرهم زدن  - 3

 فعـال  مايه عسـل لازم است . اكنون مايه عسل فعال آماده است تا مورد استفاده قرار گيرد       
  ويابدمي چرخه رس كردن خاتمه      قرار گيرد، در غير اين صورت،     استفاده   مورد   در عرض چند روز   

 مـي   تشكيله جذب شدن به يكديگر نموده و ذرات و كريستال هاي بزرگ را         ذرات ظريف شروع ب   
 .موجود در عسل كاسته خواهد شدذرات ظريف از  در نتيجهدهند 

  
  :استفاده از مايه عسل فعال

 مايه عسل نبايد قبل از ريختن در داخل عسل مـايع حـرارت داده               ،به منظور حفظ كيفيت   
سل حرارت داده شود، كريستال ها به هم چسبيده و واحدهاي بـزرگ را تشـكيل                وقتي مايه ع  . شود

عسل بطور مـداوم بـه هـم زده مـي           مايه  در حاليكه   ميتوان   ،براي اجتناب از اين موضوع    . مي دهند 
. نمـود  اضـافه     درجـه  10به مايـه عسـل       )حد اكثر به مقدار مايه عسل        ( عسل مايع ، مقداري   شود

  . ماده استاكنون مايه عسل فعال آ
كه مي خواهيم بـه عسـل خامـه اي          ( مورد نظر     به عسل مايع   فوقاز مايه عسل    % 6حدود  

، .  هم زدن ادامه مي يابد تا مايه عسل كاملاً بـا عسـل مخلـوط شـود                 . اضافه مي شود   ،)تبديل شود 
  .  درجه باشد27 درجه حرارت عسل مايع نبايد بيش از زمانيكه مايه عسل به آن اضافه مي شود

مايه عسل با عسل مايع مخلوط شود، در غير اين صورت          بدون فوت وقت    كيداً لازم است    ا
  .مايه عسل خراب خواهد شد

 ،ريخـتن در بطـري     بعـد از     . آماده است   و بسته بندي    اكنون عسل براي ريختن در بطري     
ارت درجه حـر    در . شكرك بزند   رس كرده يا    قرار داده تا    درجه سانتي گراد   5-15در    ها را    بطري

 هفتـه بـه     3حـدود   زنـد،    شكرك مي    يا  كرده  رس  درجه سانتي گراد عسل در اسرع وقت       12-10
  . كامل شود طول مي انجامد تا چرخه

بـه عسـل    بعد از اضافه كردن مايه عسـل     ميتوان اگر عسل در بطري ها خيلي سفت شود،       
   .نمود بطري اقدام به بسته بندي در  بعد ،صبر كرد روز 2تا 1مايع 

  
 


